MENU “LA PLACA «

Amanida de Maduixes [ co/c)gfques de L/csp, F ermfo”,4‘ nec i Forma tge fresc #
F nsalada de Fresas [F co/é‘g/cas de L/csp, _Jamén de Fato g Qlueso fresco
Espagucttﬁs amb Carrcretcs, Trompctcs de /a Mort i Farmesa
Espaguct/s con 5cno’cruc/as, Trompctas Ncgras Y /> armesano
Amanida &’ Alvocat, Toméquct Cﬁcrrﬂ / /Dipes amb \//hagrcta de mostassa, mel isoja #
I nsalada de Aguacatc, ] omate C /76/73 Y /DIPaS con vinagreta de mostaza, miel ysoja
Assortit de F ormatges de [_a Va// amb Coa’onﬂ ( de cabra i d'ovella ) # 5up/ s
Surtido de (Juesos de [ a Vall con Membrillo (de cabra g de ovg’a )
Kisotto de Ccps de fa Comarca ~ Kisotto de Bo/ctus de la Comarca # 5“/0[ +

[ fobarro fresc a [ Orio fetals Prasa [ ubina fresca al Orio becha ala Prasa #
Cruixent de (ua de Pou al vi Ncgrc y CrLjfcntc de Kabo de Bucy al vino [ into
Com[/t al’/4ncc amb Compot’a de F oma Com‘;'t de /> ato con Comloota de Manzana #
Xaide la Comarcaala Brasa / (Cordero de la (_omarca ala PBrasa #

Entrccot de Vcdc//a ala Brasa / Entrccot de Temcra ala Brasa # 5up[ 6.5

Mc/és de Vedella amb salsa de Ccps / Meloso de T ernera con salsa de Boletus # 5u/ol 3.5

Postre o Café i FPa inclosos 24’,90

fer Plat + Postrc ocafe , ler Plato + Postrc o café 14-.60

2on Plat + postre o cafe , 2¢ Plato + postre o café 18.70



Menu © La Flac;a “

5a|ad with Local Strawberries, Duck ham and fresh Cheese #
Saladc de Fraises Régionals, Jambon de Canard et ]:romagc frais
5Paghctti with Mushrooms and Parmesan / Spagl-»etti avec Champignons et Parmesano

Avocado salad, C/n:ny 7T omato and }Dipcs with Mustard \//haigrcttc, /mncy and 5oja #

Sa]adc d’avocat, | omates | erises et Fipcs ala \/inaigrcttc ala Moutarde, miel et scja
Assortment of Cheeses of The Va" with Quincc (of shccp and goat)/ # Suplcm. 6

f:ourni de Froma es de La Va"éc avec Co nassier (d‘unc brebis et une chevre )
2 S

Local Mushrooms (Bolctus) Rissoto / Kisotto aux CéPcs chionals # Suplcm‘ 4

Bass grilled Orio’s Style /' | oup de Mer (Bar) grille a IOrio #

Cripy Oxtail with Red wine / Crostillant de Queue de Boeuf au vin Rouge

Duck Preserve with Apple and Sweet / Confit de Canard avec Compote de Pomme #

Local | ambgrilled / Agneau Régional grille #

Veal Entrecote grilled / [ ntrecote de Veau grille # Suplem. 6.50

Mellow Veal with Mushroom Sauce / Miell¢ de Veau ala sauce du Cépes # Supl 3.5

Dessert or Comq:cc and Pread includcc]/ Dessert ou Café Pain inclus 24”2 2 @

st dish + dessert or comCFcc/ fer Platcau + dessert ou café 1 4’.60

2nd dish + dessert or coffee / 2me Platcau + dessert ou café 18.70



