
                                                         

 

                            

                              

  NiT  de  FALLES  

 

Pastís fred de Verdures de Temporada 

Crema de carbassa al Curry amb Parmesà 

Sopa freda de Meló amb encenalls de Pernil 

Canelons fets de casa 

Sopa de Galets   amb  Pilota 

Faves a la Catalana amb Botifarra Negra 

 

Bacallà amb Samfaina de verdures 

Estofat de Vedella Ecològica  

Broqueta variada de botifarres amb  Seques 

Confit d'Ànec amb Compota de Poma      supl. 4.00 

Peus de Porc guisats amb  Seques 

Melós de Vedella ECO amb salsa de Ceps    supl. 4.00 

 

      Postres :  Flam de Cafè amb crema de Baileys 

                      Pastís de Formatge amb Fruits vermells 

                               Pannacotta amb coulis de Maduixes 

 

        Aigua i Pa      ………….        26.00 

                 1/2  MENú       .................        21.00 

 

               Suplement terrassa 1.50 €/ pers.             10% IVA inclòs 



         

  

 

   Noche  de  “ FALLES “ 
 

Pastel frio de Verduras de Temporada 

Crema de calabaza al Curry con Parmesano 

Sopa fria de Melón con virutas de Jamón 

Canelones Caseros 

Sopa de “ Galets” ( pasta ) con Pelota 

Habas a la Catalana con Botifarra Negra 

 

Bacalao  con “ Samfaina “ de verduras 

Estofado de Ternera Ecológica con Setas 

Brocheta variada de Butifarras con Alubias salteadas 

Confit de Pato con Compota de Manzana     supl.  4.00 

Manitas de Cerdo guisadas con Alubias 

Meloso de Ternera ECO con salsa de Boletus    supl.  4.00 

 

     Postres  :      Flan de Café con crema de Baileys      

                             Pastel de Queso  con Frutos rojos 

                             Pannacotta con coulis de Fresas  

                      

     Aigua y Pan       ………….          26.00 

               1/2  MENú       .................         21.00 

 

    Suplemento terraza  1.50 €/ pers.          10 % IVA  incluido 


