
              
 

        Menú  d ‘Estiu      26.9o    

 
                ½ Menú  Plat + Postre  :  entrant 17.5o  / principal 20.5o  

 
 
 

 
                                                
Sopa de Galets  amb pilota    /  Sopa de Pasta con pelota  
 

Amanida de Pera confitada i formatge de cabra amb vinagreta de mostassa i mel   # 
 

  Ensalada de Pera confitada y queso de cabra con vinagreta de mostaza y miel  
 

  Espaguetis amb Carreretes, Trompetes de la Mort  i Parmesà    # 
 

    Espaguetis con Senderuelas, Trompetas Negras y Parmesano 
 

  Amanida de Tomàquet de Lleida, ceba i Burrata  amb vinagreta d’alfàbrega  # 
 

    Ensalada de Tomate de Lleida, cebolla y Burrata con vinagreta de albahaca  
 

Canelons fets de casa   /  Canalones caseros    
 

Risotto  de  Ceps  locals   /  Risotto  de  Boletus  locales    #    + 5 € 
 

Taula de Formatges i codonyat  /  Tabla de Quesos y membrillo    #    + 5 € 
 
 
 
 
 
 

Llobarro fresc a l’ Orio fet a la brasa  /  Lubina fresca al  Orio hecha a la brasa  #    
 

  Salmó amb verduretes en Papillote /  Salmón con verduritas en Papillote  # 
 
Llonganissa amb  Seques    /   Longaniza con  Alubias salteadas 
 

  Confit d’Ànec amb Compota de Poma / Confit de Pato con Compota de Manzana   #   

  
  Cruixent de  Cua de Bou  al  vi Negre /  Crujiente de Rabo de Buey al vino Tinto      + 7  € 

 
  Melós de Vedella  con salsa de Ceps  / Meloso de Ternera con salsa de Boletus  #     + 7  € 
 

  Entrecot de Vedella  Km0 a la brasa / Entrecot de Ternera Km0 a la brasa   #       + 12 € 
         
                                                                                                                                                                                  

                Menú per   1  persona      /         Postre del dia  o cafè    

 
           
 

        10% IVA inclòs                Begudes no incloses  als menús               # glutenfree                
 
  
 
 
  
 


