CARTA CON DETALLE : 14 alérgenos alimentarios

Normativa 1169/2011 - ley de Informaciéon Alimentaria (Alérgenos )

PLATOS

Gazpacho casero 1-9

Habas a la Catalana con Butifarra negra 1 - 4
Ensalada de Tomate, cebolla, queso Burrata y vinagreta de albahaca 13 -10-2-11

Ensalada de Pera ,tomate, Pipas, Sésamo y Queso de cabra
con Vinagreta de mostaza, miel y soja 6 -8 -10-11-13

Canelones caseros 1-5-13
Sopa de pasta con pelota de carne  1-5-13
Espaguetis con Senderuelas, Trompetas Negras y Parmesano 1 - 5-13
Risotto de Boletus locales 4-10-13
Sopa de Cebolla 4 -5-10-13
Crema de calabaza al curry con parmesano 13 - 4
Cecina de Wagyii con Téte de Moine y pan Tostado 1 --13
Salmén en papillote 7 -1 -13

Butifarra con alubias saltedas 1
Estofado de ternera ECO 4
Lubina fresca al Orio hecha a la brasa 7 -10
Brocheta de Butifarras con Alubias salteadas 1
Manitas de Cerdo guisadas con Alubias 2 -4 -13
Entrecot de Ternera ECO / CHULETON de vaca vierja madurao

Confit de Pato con Compota de Manzana 10 - 13
Crujiente de Rabo de Buey al vino Tinto 1-4-5-10

Meloso de Ternera ECO y salsa de Boletus 1-4 -10-13

Cabrito AL HORNO 1-4-10



POSTRES

Sopa fria de Pifia con Helado de Frambuesa 1-5-13

Helado de Chocolate Belga / Helado de Frambuesa / Sorbete de Limén 1-5-13

Flan de Café con Crema de Baileys 1-2-5-13

Pastel de Queso y coulis de Frutos R.  1-5-13

Requesén con Miel y Nueces 2-13

Cremoso de Chocolate con pan, aceite de oliva y sal 1-5-13
Crema de Yogur Artesano 13

14 alérgenos alimentarios

1 Cereales con gluten 2 Frutos de cascara

3 Crustaceos 4 Apio

5 Huevos 6 Mostaza

7 Pescado 8 Granos de sésamo

9 Cacahuetes 10 Sulfitos / Diéxido de azufre
11 Soja 12 Altramuces

13 Leche 14 Moluscos



